
 

 

Restaurant Prato – Meniu 
 

 

Starters 
 

 misto prato prosciutto crudo, bresaola, speck, parmezan, rosii uscate, anghinare 39 lei 

 bruschetta di tonno e stracchino paine prajita, ton, branza stracchino 17 lei 

 bruschetta con pomodori e prosciutto paine prajita, rosii, prosciutto crudo 17 lei 

 carpaccio di manzo muschi de vita felii, ciuperci, rucola, fulgi de parmezan 29 lei 

 carpaccio di gamberi con pomodorini creveti, rosii cherry, rucola, ulei extra virgin 32 lei 

 crostini con fegatini e porcini paine prajita, ficatei, hribi 15 lei 

 camembert in crosta di noci camembert in crusta de nuci, pere, dulceata de afine 29 lei 

 foie gras pate de ficat de rata, ceapa rosie caramelizata 44 lei 

 formaggi misti selectie de branzeturi italienesti, miere, nuci 31 lei 

 gamberi in umido creveti in sos de vin, usturoi, verdeata 59 lei 

 polipo alla piastra caracatita la gratar, sos de ceapa rosie, mix de salata 59 lei 

 saute di frutti di mare creveti, calamari, caracatita, sepiole 64 lei                                                                                                                                                           

 tris di mare creveti, calamari prajiti, sardine marinate 37 lei 

 tartara di avocado tartar de rosii, avocado, usturoi, busuioc 21 lei 

 

Soup 
 

 brasato supa de legume, carne de vitel 15 lei 

 cacciucco alla livornese - supa de fructe de mare 32 lei 

 funghi al gorgonzola e tartufo crema de ciuperci, gorgonzola, sos de trufe 15 lei 

 julien supa de legume, piept de pui, hribi 13 lei 

 pomodoro crema de rosii, crutoane 13 lei 

 zucchini crema de dovlecei 13 lei 

 

Salad 
 

 prato rucola, rosii cherry, radicchio, telina, mozarella, porumb, focaccia 21 lei 

 buongustaio mix de salata, mozzarella, masline, sardine, ceapa rosie 23 lei 

 caesar salata, piept de pui, bacon, fulgi de parmezan, sos caesar 21 lei 

 caprese mozzarella bocconcini, rosii, busuioc, ulei de masline 21 lei 

 frutti di mare fructe de mare, sos tropical 29 lei 

 greca salata, rosii, castraveti, branza fetta, masline, oregano 21 lei 

 nizzarda salata, rosii, castraveti, ton, ou, dressing 21 lei 



 spinaci e gorgonzola baby spanac, sparanghel, gorgonzola, nuci 24 lei 

 vitello salata, carne de vita, fulgi de parmezan, dressing cu susan 29 lei     

 

Sides 
 

 asparagi con salsa olandese sparanghel, sos olandez 19 lei 

 insalata verde / mista salata verde sau salata mixta 8 lei 

 patate al forno con rosmarino cartofi la cuptor, rozmarin 7 lei 

 patate alla pizzaiola cartofi, sos de rosii, usturoi, oregano 11 lei 

 patate d’oro cartofi aurii, marar 7 lei 

 peperoni sotto aceto ardei copti, ulei de masline, otet, usturoi, marar 13 lei 

 porcini al forno hribi la cuptor 15 lei 

 spinaci con burro e parmigiano spanac, unt, parmezan 12 lei 

 tris di funghi al gorgonzola ciuperci in sos de gorgonzola 21 lei 

 verdure alla piastra legume la gratar, ulei de masline, usturoi, verdeata 10 lei 

 

Pasta 
 

 carbonara di tonno affumicato paste, ton afumat, ou, peccorino, verdeata 31 lei 

 farfalle caprese paste, mozzarella, rosii uscate, vinete, busuioc, sos de rosii 26 lei 

 fettuccine con salmone e caviale paste, somon afumat, caviar de somon, smantana 35 lei 

 fettuccine con ragu di pesce paste de casa, ragu de dorada 31 lei 

 lasagna bolognese paste de casa, sos bolognez 21 lei 

 linguine ai frutti di mare paste, fructe de mare, sos de rosii, usturoi, verdeata 36 lei 

 linguine pancetta e mozzarella paste, bacon, mozzarella, sos de rosii, verdeata 23 lei 

 linguine nostrane paste, muschi de vita, capere, masline mov, sos de rosii, verdeata 31 lei 

 pappardelle con polipo paste de casa, caracatita, sos de rosii, vin rosu, cimbru 31 lei 

 penne all’arrabiata con pecorino paste, sos de rosii, pepperoncino, pecorino 22 lei 

 ravioli ricotta e spinaci paste de casa umplute cu urda dulce, spanac, sos de smantana 23 lei 

 ravioletti con gamberi paste de casa umplute cu creveti, sos de smantana 34 lei       

 rigatoni  prosciutto, funghi e provola paste, sunca, ciuperci, cascaval afumat, smantana 23 lei 

 spaghetti  carbonara paste, bacon, ou, smantana, parmezan 23 lei 

 spaghetti estivi paste integrale, dovlecei, rosii cherry, telina, creveti jumbo 37 lei 

 tagliatelle puttanesca con provolone paste, vinete, dovlecei, capere, masline, anchois,  

 rovolone 29 lei 

 tortelloni alla panna paste de casa umplute cu branza, sos de smantana, prosciutto de parma 23 lei 

 

From  Farm 
 

 filetto prato muschi de vita, hribi, crema de trufe 49 lei 



 * bio -  t-bone steack / 100 gr. antricot de vita cu os la gratar 19 lei                                                        

 * bio - filetto di manzo black angus muschi de vita black angus la gratar 81 lei 

 * bio - antricotto di manzo black angus antricot de vita black angus la gratar 65 lei 

 antricotto di manzo alla diavola antricot de vita, ardei copti, ardei iute, rozmarin, unt 59 lei 

 costoletta di agnello agli aromi cotlete de miel, ierburi aromate 44 lei 

 cotoletta di vitello alla milanese snitel pane din muschi de vita 38 lei 

 filetto di manzo con salsa di soia muschi de vita, sos de soia, ghimbir 49 lei 

 petto d’anatra con salsa teriyaky piept de rata, piure de mere, sos teriyaky 53 lei 

 petto di tacchino alla greca piept de curcan, branza fetta, rosii uscate 34 lei 

 saltimbocca di maiale cotlet de porc in crusta de speck, legume la gratar 33 lei 

 tagliata alla contadina muschi de vita felii, telina, rosii cherry, rucola 47 lei 

 tagliata di pollo con provolone pulpe de pui, rucola, rosii cherry, provolone, sos de trufe 34  lei                              

 tagliata in crosta di pepe vrabioara de vita felii in crusta de piper  59 lei                                             

 filetto di manzo con fegato d’anatra muschi de vita, ficat de rata, sos porto 93 lei 

 filetto di manzo merlot muschi de vita, piure de telina, ciuperci, sos merlot 55 lei     

 

From  Sea 
 

 salmone prato somon la abur, sos de miere, mustar dijon 37 lei 

 branzino in crosta di patate con spinaci biban in crusta de cartofi, spanac tras in unt 57 lei 

 branzino o orata in crosta di sale o alla griglia biban/dorada in crusta de sare/gratar 53 lei 

 cozze e vongole alla marinara scoici, vongole, sos marinara 42 lei 

 fiori di calamari alla piastra calamari la gratar, pesto de rucola, lamaie 41 lei 

 black tiger alla griglia/100 gr. creveti black tiger la gratar, sos de vin, usturoi 26 lei 

 misto di mare alla griglia dorada, somon, creveti la gratar 59 lei 

 orata all’isolana dorada in crusta de cartofi, rosii cherry, capere, masline, radicchio, anchois 53 lei 

 orata all’acqua pazza dorada, ceapa, masline, rosii cherry, capere, usturoi, vin alb 57 lei 

 salmone al forno con riso e zucchine somon, orez, julien de dovlecei, sos olandez 49 lei 

 perla di pesce su guazzetto di frutti di mare dorada, mozzarella, legume, fructe de mare 59 lei 

 grigliata mista di mare creveti, calamari, scoici,  peste, sepiole, usturoi 170 lei / 2 persoane 

 

Risotto 
 

 frutti di mare orez, fructe de mare, sos de rosii 34 lei 

 funghi porcini orez salbatic, hribi 21 lei 

 radicchio e formaggio orez, radicchio trevigiano, gorgonzola 19 lei 

 

Pizza 

 
 prato sos de rosii, mozzarella, salam, ciuperci, speck, smantana 24 lei                                              



 adriatica sos de rosii, mozzarella, ceapa, ton, oregano 24 lei 

 quattro formaggi mozzarella, emmentaler, gorgonzola, parmezan 23 lei 

 salame sos de rosii, mozzarella, salam dulce/picant 19 lei 

 capricciosa sos de rosii, mozzarella, anghinare, sunca, masline, ciuperci 21 lei 

 frutti di mare sos de rosii, mozzarella, fructe de mare 29 lei 

 estate sos de rosii, mozzarella bocconcini, rucola, rosii cherry, parmezan, busuioc 28 lei 

 estiva sos de rosii, mozzarella, rucola, bresaola, parmezan 30 lei 

 girasole sos de rosii, mozzarella, sunca, porumb, mascarpone, rucola 23 lei 

 margherita sos de rosii, mozzarella 17 lei 

 messicana sos de rosii, mozzarella, salam picant, bacon, gorgonzola 27 lei 

 prosciutto e funghi sos de rosii, mozzarella, sunca, ciuperci 21 lei 

 rattatli sos de rosii, mozzarella, sunca, anghinare, masline, salam, ciuperci 23 lei 

 rustica mozzarella, bacon, dovlecei 23 lei 

 siciliana sos de rosii, mozzarella, anchois, oregano, capere 23 lei 

 focaccia con parmigiano pizza alba, parmezan 13 lei  

 focaccia pizza alba, ulei de masline, oregano 6 lei 

 

Dessert 
 

 assortimento di gelati inghetata asortata 19 lei 

 carpaccio di ananas con frutti di bosco felii de ananas, fructe de padure, inghetata 19 lei 

 creme brulee 19 lei 

 millefoglie con crema chantilly foietaj, crema chantilly, fructe 15 lei 

 pera al vino rosso con gelato pere marinate in vin rosu, barot, inghetata 19 lei 

 tortino caldo al cioccolato e pere tort cald de ciocolata, pere, sos de baileys 19 lei 

 

Caffee & Tea 
 

 prato frappe 15 lei 

 espresso 6 lei 

  ceai diverse sortimente 8 lei 

 cappuccino / cappuccino vienez 8 lei 

 hot chocolate / latte machiatto 10 lei 

 irish coffee 16 lei 

 

Soft Drinks 
 

 apa minerala / plata dorna 330 ml 5 lei 

 apa minerala / plata dorna 750 ml 9 lei 

 apa minerala san pellegrino 750 ml 15 lei 



 capy nectar / nestea / schweppes 7 lei 

 coca-cola / fanta / sprite 5 lei 

 fresh portocale / grapefruit 11 lei 

 fresh - morcovi, portocale, mere 11 lei 

 fresh - sfecla rosie, portocale, mere 11 lei 

 ice tea san pellegrino 10 lei 

 limonada - suc lamaie, sirop zahar, apa minerala 10 lei 

 ginger limonade 11 lei 

 burn energy / red bull 13 lei 

 

Beers 
 

 heineken 330 ml    8 lei 

 ciuc / silva bruna 330 ml    7 lei 

 amstel/zipfer original/foster’s 330 ml    12 lei 

 moretti non alcoholic 330 ml    12 lei 

 gosser/desperados 330 ml    9 lei 

 edelweiss 330 ml/strongbow 270 ml    14 lei 

 corona 330 ml    14 lei 

 draught - heineken / ciuc / silva bruna  400 ml     7 lei 

 

Cocktails 
 

 aperol prosecco aperol, prosecco, portocala, apa minerala 19 lei 

 caipiroska / caipirinha vodka/pitu, lime, zahar brun 19 lei 

 mai tai rom, triplu sec, amaretto, grenadine, lime 19 lei 

 mojito rom, lime, zahar brun, menta 18 lei 

 long  islands,  iced  tea gin, vodka, rom, triplu sec, tequila, cola, lime 25 lei 

 campari orange campari, suc de portocale 16 lei 

 gin tonic gin, apa tonica 16 lei 

 pina colada rom, sirop de cocos, suc de ananas 18 lei 

 apple bull suc de mere, sirop de mere, red bull 16 lei 

 green dreams suc de portocale, ananas, sirop maracuja, menta 16 lei 

 red slip sirop de capsuni, suc de grapefruit, bitter  lemon 16 lei 

 

 

Alcohols 
 

 bourbon gentleman jack  22 lei 

 bourbon jack daniel's / irish jameson / bushmills  16 lei 

 bourbon jack daniel's single barrel  28 lei 



 chivas royal salute / johnnie walker blue  80 lei 

 chivas regal / johnnie walker black / dimple 22 lei 

 johnnie walker red / j&b  14 lei 

 j&b 15 yo / single malt cardhu / the glenlivet 12 yo  27 lei 

 single malt glenfiddich 12 yo  22 lei 

 single malt lagavulin 16 yo / oban 14 yo  39 lei 

 belvedere / grey goose  28 lei 

  zetea / finlandia / smirnoff / absolut / cachaca pitu  14 lei 

 bombay / beefeater/ gordon's  14 lei 

 bacardi / cpt. morgan / havana 3 anos  15 lei 

 havana 7 anos  19 lei 

 camino  / jose cuervo / sierra 15 lei 

 absinthe  25 lei 

 campari / baileys / kahlua / sambuca  14 lei 

 disaronno amaretto / cointreau / grand marnier  15 lei 

 martini - bianco, rosso, dry  10 lei 

 pernod / ricard  15 lei 

 davidoff extra special  160 lei 

 hennessy xo  90 lei 

 hennessy / courvoisier / martel / remy martin vsop  25 lei 

 hennessy / courvoisier / martel / remy martin vs  22 lei 

 metaxa 7     20 lei 

 metaxa 5     / zaraza  14 lei 

 limoncello / amaro ramazzoti  14 lei 

 fernet branca / branca menta / amaro averna  14 lei 

 jagermeister / unicum / grappa  14 lei 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 


